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TRAITEUR DES GARRIGUES

ORGANISATEUR DE RECEPTIONS

Déjeuner a 24€ ht/pers.

Service inclus

Nappage des tables tissu blanc, serviettes intiss€, verres a vin, verres a eau, assiettes
carrées blanches, couverts novolo, saliere, poivriére,
corbeille a pain, seaux a glacons et glacons

L'Entrée froide ou chaude au choix

L'entrée froide L'entrée chaude

Tartare de St Jacques, huile d'olive, basilic, | Aumoéniére de noix de St Jacques, sauce

citron sur son lit de créme verte mousseuse aux légumes croquants

a la menthe douce ou

ou Panier feuilleté au chévre chaud, mesclun et
Assiette Scandinave trait balsamique

Solitaire de saumon et fromage frais au
citron vert et saumon fumé par nos soins

Le Plat chaud et 'accompagnement

Supréme de pintade aux champignons des bois

ou

Pavé de cceur de rumsteack roti, jus aux échalotes confites
ou

Tournedos de canard, réduction légéere caramel d’orange

Réapé de pommes de terre

Le Dessert

Tarte fine aux pommes

ou

Baccara croustillant, sauce légere au moka
ou

Creme Catalane brdlée

Cafe
2 pain Opéra

Eau de source

ZA La Peyrade

34110 Frontignan APE:7010E

Tel: 0467481677 RCS : 481 599 280 00031
Fax: 04 67 74 58 50 www.traiteurdesgarrigues.com




