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TRAITEUR DES GARRIGUES

ORGANISATEUR DE RECEPTIONS

Cocktail salé / sucré a 12,50 €ht / pers.

Service inclus
Nappage du buffet tissu, serviettes cocktail, verres a vin, verres tubo
seaux a glacons et glacons

Les piéces salées servies froides

Canapés réception

« Saucisse seche, roquefort, saumon fumé, fromages truités, ceufs de lump noirs, carotte au cumin,
terrine de lotte, crevettes au curry, goudas au cumin, ceuf mimosa et tomate confite, chévre pochée »

Verrine de_Mahi Mahi de dorade coryphéne aux saveurs exotiques
Palet sablé a la confiture de tomate

Toast de tapenade

Banderille de tomate mozzarella

Les pieces salées servies chaudes

Assortiment de feuilletés
« Olives, anchois, knacks, fromage »

Grillage feuilleté jambon fromage
Samossa de légumes
Acra de morue

Les douceurs sucrées

Choco trésor
« Petits Choux a la creme chocolat noisette aux éclats de noisette »

Chouquette au sucre perlé

Cannelé bouchée au Grand Marnier
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