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Cocktail prolongé a 35 € ht par personne

Service inclus
Nappage du buffet tissu, serviettes cocktall, verrerie adaptée en fonction des boissons, seaux a
glagons, glacons.

MISE EN SCENE DU BUFFET

Les pieces salées servies froides

Les animations froides

Le Saumon fumé sur présentoir découpé devant les convives, blinis a la creme
ciboulette et le Jambon Serrano découpé au moment avec trancheuse italienne, pan
con tomate

Le Carpaccio de boeuf, huile d’olive copeau de parmesan
Les petites brochettes mozzarella et magret fumé
Les Assortiments de Verrines et mini Conick sur présentoir

« Gaspacho, batonnet de concombre » et « Salade Japonaise, guacamole et baies
roses »

Sabot de pomme de terre rate au caviar rouge
Le Palet sablé, confiture de tomate

Demi lune de concombre et Tarama

Tortillas garnies

« Nature au saumon fumé, tomate au chévre, nature au boeuf fumé,
épinards a la dinde tikka massala »

Palet sablé a la confiture de tomate
Effloché de mangue et crevette a la Thailandaise servi en cuillere Chinoise

Les Sushis
« Nigiri saumon atlantique, nigiri crevette, maki concombre, maki saumon atlantique,
california saumon atlantique concombre, california avocat surimi »

ZA La Peyrade
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Les pieces salées servies chaudes

L’'animation chaude
Noix de Saint Jacques et gambas marinées aux épices cuits a la plancha

Les paniers feuilletés
« Chévre et graine de pavot, noix de Saint-Jacques, légumes du soleil, épinard ricotta »

Les fripons en aumoéniére
« Chévre tomate confite et basilic, noix de St Jacques poivron et safran, saumon poireau et
aneth, poulet tandoori, aubergines féta et olives noires »

Mini Dim Sum
« Samossa, nem, bonbon, aumoéniéere, oriental »

Assortiment de Petits bateaux a la pate filo
« Aubergine » « épinard » « Brocoli »

Samossas de légumes
La petite Tielle Sétoise

Yakitori
« Petite brochette de poulet marin€, sauces soja»

Assortiments de petits nems
«Canard, et poulet ananas »

Les douceurs sucrées

Animation Fontaine de chocolat
Chamalows , fraises et bananes Tagada et animation Crépes avec citron chiboust

Assortiment de tartelettes framboise, citron

Petite creme brilée

ZA La Peyrade

34110 Frontignan APE:7010E

Tel: 0467481677 RCS : 481 599 280 00031
Fax: 04 67 74 58 50 www.traiteurdesgarrigues.com



